
MUNZUR ÜNİVERSİTESİ,  
GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜİ 

ZORUNLU YAZ STAJI SUNUM AKIŞI 
 

Sıra No Adı Soyadı Mülakat Tarihi Mülakat Saati Mülakat Yeri 

1 Ersin A****** 30.10.2024 09:00 301 No'lu Sınıf 

2 Zeliha A********* 30.10.2024 09:15 301 No'lu Sınıf 

3 Besra Y ***** 30.10.2024 09:30 301 No'lu Sınıf 

4 Beyza D***** 30.10.2024 09:45 301 No'lu Sınıf 

5 Polat Ö**** 30.10.2024 10:00 301 No'lu Sınıf 

6 Büşra K***** 30.10.2024 10.15 301 No'lu Sınıf 

7 Mizgin D**** 30.10.2024 10.30 301 No'lu Sınıf 

8 Merve Ç**** 30.10.2024 10.45 301 No'lu Sınıf 

9 Eda T**** 30.10.2024 11.00 301 No'lu Sınıf 

10 Ela G**** 30.10.2024 11.15 301 No'lu Sınıf 

11 Merve E****** 30.10.2024 11.30 301 No'lu Sınıf 

12 Hüsniye Gül E***** 30.10.2024 11.45 301 No'lu Sınıf 

13 Zana G**** 30.10.2024 12.00 301 No'lu Sınıf 

14 Mihriban K***** 30.10.2024 13.15 301 No'lu Sınıf 

15 Gözde T ***  30.10.2024 13.30 301 No'lu Sınıf 

16 Şule Ö***** 30.10.2024 13.45 301 No'lu Sınıf 

17 Hatice B**** 30.10.2024 14.00 301 No'lu Sınıf 

18 Hatice D********* 30.10.2024 14.15 301 No'lu Sınıf 

19 Zara Ç**** 30.10.2024 14.30 301 No'lu Sınıf 

20 Helin U**** 30.10.2024 14.45 301 No'lu Sınıf 

21 Suzan Ö****** 30.10.2024 15.00 301 No'lu Sınıf 

22 Selenay D******** 30.10.2024 15:15 301 No'lu Sınıf 

23 Selen A*** 30.10.2024 15.30 301 No'lu Sınıf 

24 Özkan Ç******** 30.10.2024 15.45 301 No'lu Sınıf 

25 Şükran K***** 30.10.2024 16.00 301 No'lu Sınıf 

26 Ebubekir B***** 30.10.2024 09:00 302 No'lu Sınıf 

27 Ebru G**** 30.10.2024 09:15 302 No'lu Sınıf 

28 Mizgin T******* 30.10.2024 09:30 302 No'lu Sınıf 

29 Muhammed A*i A**** 30.10.2024 09:45 302 No'lu Sınıf 

30 Fatih Y**** 30.10.2024 10:00 302 No'lu Sınıf 

31 Birhat B**** 30.10.2024 10.15 302 No'lu Sınıf 

32 Mehmet G**i G***** 30.10.2024 10.30 302 No'lu Sınıf 

33 Nesrin E*** 30.10.2024 10.45 302 No'lu Sınıf 

34 Kader Y*******    30.10.2024 11.00 302 No'lu Sınıf 

35 Kadri Y**** 30.10.2024 11.15 302 No'lu Sınıf 

36 Kevser A**** 30.10.2024 11.30 302 No'lu Sınıf 

37 Berfin B***** 30.10.2024 11.45 302 No'lu Sınıf 

38 Muhammed B****n T***** 30.10.2024 12.00 302 No'lu Sınıf 

39 Ruken T** 30.10.2024 13.15 302 No'lu Sınıf 

40 Naciye R***** 30.10.2024 13.30 302 No'lu Sınıf 

41 Zübeyde S********* 30.10.2024 13.45 302 No'lu Sınıf 

42 Şeyda B******** 30.10.2024 14.00 302 No'lu Sınıf 

43 Şükran U*** 30.10.2024 14.15 302 No'lu Sınıf 

44 Uygar S****k N**** 30.10.2024 14.30 302 No'lu Sınıf 

45 Veysel K**** 30.10.2024 14.45 302 No'lu Sınıf 

46 Nurullah G**** 30.10.2024 15.00 302 No'lu Sınıf 

47 Merve B***** 30.10.2024 15:15 302 No'lu Sınıf 

48 Evin C*** 30.10.2024 15.30 302 No'lu Sınıf 



49 Zahide A***** 30.10.2024 15.45 302 No'lu Sınıf 

50 Ayça K*** 30.10.2024 16.00 302 No'lu Sınıf 

51 Yeter Ç**** 30.10.2024 09:00 303 No'lu Sınıf 

52 Zeynep T **** 30.10.2024 09:15 303 No'lu Sınıf 

53 Zeynep Y***** 30.10.2024 09:30 303 No'lu Sınıf 

54 Zilan Ş**** 30.10.2024 09:45 303 No'lu Sınıf 

55 Alperen B******** 30.10.2024 10:00 303 No'lu Sınıf 

56 Yunus A*** 30.10.2024 10.15 303 No'lu Sınıf 

57 Seda N*r A****** 30.10.2024 10.30 303 No'lu Sınıf 

58 Gülşen T*****  30.10.2024 10.45 303 No'lu Sınıf 

59 Hayriye A**** 30.10.2024 11.00 303 No'lu Sınıf 

60 Esra T**** 30.10.2024 11.15 303 No'lu Sınıf 

61 Nurgül T** 30.10.2024 11.30 303 No'lu Sınıf 

62 Mahmut C*n H***** 30.10.2024 11.45 303 No'lu Sınıf 

63 Yunus E**e D**** 30.10.2024 12.00 303 No'lu Sınıf 

64 Zeynep Ç****  30.10.2024 13.15 303 No'lu Sınıf 

65 Hicret C***** 30.10.2024 13.30 303 No'lu Sınıf 

66 Öznur E*** 30.10.2024 13.45 303 No'lu Sınıf 

67 Melek Ö**** 30.10.2024 14.00 303 No'lu Sınıf 

68 Ahmet C***** 30.10.2024 14.15 303 No'lu Sınıf 

69 Murat K*** 30.10.2024 14.30 303 No'lu Sınıf 

72 Hacı Ö****** 30.10.2024 14.45 303 No'lu Sınıf 

71 Berat S****** 30.10.2024 15.00 303 No'lu Sınıf 

72 Nida İ*** 30.10.2024 15:15 303 No'lu Sınıf 

73 Muhammed E**s A**** 30.10.2024 15.30 303 No'lu Sınıf 

74 Okan G**** 30.10.2024 15.45 303 No'lu Sınıf 



Zorunlu Yaz Stajı Sunum Rehberi 
Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü öğrencilerimizin zorunlu yaz stajı kapsamında yapacakları sunumlar, hem edindikleri deneyimleri paylaşmaları hem de bu 
deneyimlerin akademik çerçevede değerlendirilmesi açısından büyük önem taşımaktadır. Sunum süreciyle ilgili dikkat edilmesi gereken detaylar aşağıda yer 
almaktadır. 
 
Sunum Süresi ve Akışı 

 Toplam Sunum Süresi: 10 dakika 
 Soru-Cevap Süresi: 5 dakika 
 Toplam Süre: 15 dakika 

 
Sunum Hazırlığı ve İçeriği 

1. Giriş: Kendinizi tanıtın (ad, soyad, staj yeri). Staj yaptığınız işletmeyi ve pozisyonunuzu kısaca tanıtın. 
2. Staj Deneyimi: Staj sırasında hangi bölümlerde çalıştığınızı ve yaptığınız görevleri sıralayın. İşletmenin mutfak düzeni, menü yapısı veya kullandığı özel 

teknikler varsa bunlara değinin. 
3. Öğrendikleriniz ve Kazanımlarınız: Staj süresince edindiğiniz yeni becerileri veya geliştirdiğiniz yönlerinizi anlatın. Teorik bilgilerle uygulama arasında 

kurduğunuz bağlantılara değinin. 
4. Karşılaştığınız Zorluklar: Staj süresince karşılaştığınız zorlukları ve bunları nasıl aştığınızı açıklayın. 
5. Sonuç ve Öneriler: Stajın genel olarak size neler kattığını ve bu deneyimin ilerideki kariyerinize etkisini değerlendirin. Bölümünüz veya staj yapılan işletme 

için önerilerde bulunun (varsa). 
 

Sunum Esnasında Dikkat Edilmesi Gerekenler 
1. Zaman Yönetimi: Sunumunuzun 10 dakikayı aşmamasına dikkat edin. Konuşma pratiği yaparak süreyi kontrol edin. 
2. Görsel Destek Kullanımı: Sunumunuza destek olması için slaytlar hazırlayın (PowerPoint, Google Slides vb.). Görsellerin net, yazıların okunaklı ve sade 

olmasına özen gösterin. Metin yerine görsel içeriklere ağırlık verin ve slaytlara kısa notlar ekleyin. 
3. Sunum Tarzı: Konuşmanızı doğal bir şekilde yapmaya özen gösterin; metin okumaktan kaçının. Göz teması kurun ve jest-mimiklerinizi etkili kullanın. Anlaşılır 

ve akıcı bir dil kullanmaya dikkat edin. 
4. Kıyafet ve Görünüm: Sunuma uygun, düzenli ve sade bir kıyafet seçimi yapın. 
5. Teknik Kontroller: Sunum öncesinde projeksiyon cihazı, bilgisayar ve slaytların çalıştığından emin olun. Herhangi bir teknik aksaklık durumunda alternatif 

planınız olsun (örneğin, sunumu PDF formatında yanınızda bulundurmak). 
 

Soru-Cevap Bölümü İçin İpuçları 
1. Dinleyici Sorularına Hazır Olun: Staj sürecinizle ilgili yöneltilecek soruları dikkatle dinleyin ve anlaşılır şekilde yanıt verin. Emin olmadığınız bir konuda dürüst 

olun. 
2. Olumlu ve Profesyonel Tavır: Sorulara sakin ve olumlu bir şekilde cevap verin. Eleştirilere açık olun ve savunmacı bir tavır takınmaktan kaçının. 

 
Sunum Öncesi ve Sonrası İletişim 
Sunum sırasında karşılaştığınız zorluklara rağmen kendinize güvenin ve iletişiminizi güçlü tutun. Sunum sonunda dinleyicilere teşekkür etmeyi unutmayın. 
 
Sunum sürecinde tüm öğrencilerimize başarılar dileriz. 
 

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü 



Staj Komisyon Başkanlığı 


